Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

‘ Origine de
nos viandes

* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Froid"

DU 12/08/2024 AU 16/08/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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gg ‘\(\ E Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet
\ A A A N A J
s Y N A N2 N A
=" Saint Nectaire a Fromage blanc Saint-moret Yaourt nature fermier
é}\‘u j o la coupe AOP Désiris
L @V@ é? Petit suisse nature Edam a la coupe Petit suisse aux fruits Cantafrais
A AN A A J
A A A A N
Fruit Fruit Fruit Fruit
(selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage)
Moelleux coeur fondant Donut au sucre Novly au caramel Chausson aux pommes
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